
ビール職人大学校地方創生
“クラフトビール職人は最高のサービスマン”
本校はクラフトビールを通して、全国の食卓を笑顔にし、全国各地を元気にしていく
クラフトビール職人を育成して参ります。

本校の特徴

25 年の製造経験と技術を持ちクラフト
ビール世界大会で１０年連続受賞歴の
職人よりビール製造の基礎となる技術
やレシピ開発の技術を伝授いたします。
IT を活用した本質の技術を伝授いたし
ます。

25年の技術を伝授
1

OJT と OFF-JT の２つのプログラム
により、実技と座学の両面による教育プ
ログラムを提供いたします。
OFF-JT では経営計画・原価計算・販
売営業等のマイクロブルワリーとして
独立後に参考になる知識習得を教育い
たします。

OJT/OFF-JTの研修
2

本校を卒業後は技術・販路先・営業・
機材・融資等に関するアフターフォロー
体制を整えサポートいたします。
弊社の協力企業を研修期間中に紹介し、
卒業後の開業支援を実施いたします。

卒業後のフォロー体制
3

Tango Kingdom Brewery Inc.



Tango Kingdom Brewery Inc.

長期研修プラン カリキュラム
Off-The-Job Training【129h】

■ 事業計画・経営計画研修

■ 申請関連研修 

■ 申請関連研修 

■ ラベル・表示関連研修

■ 卒業後サポート企業研修

■ フォローアップ研修

37h

8h

15h

8h

30h

30h

粉砕作業、糖化作業、煮沸、ワールプール作業　
等を実施いたします。基本的なビール製造工程を
経験いたしま

ビールの瓶詰め・樽詰め・シーラー作業　等を実施い
たします。ビールを最終製品化する業務を経験いたし
ます。

醗酵管理・温度管理作業等を実施いたします。ビー
ル製造の重要ポイントを経験いたします。

イベント出展や与謝野町でのホップ栽培体験していただ
き、ビールを取り巻く業務を経験いたします。

■ 麦汁製造工程研修

■ 樽・瓶詰め工程研修

■ 醸造工程研修

■ 営業・その他研修

240h

210h

120h

23h

On-The-Job Training【593h】

短期研修プラン　カリキュラム

9:00
～

12:00
移動（丹後王国までのご移動） 【OJT】・製造工程一部 【OJT】・製造工程一部

13:00

～

16:00

【OFF-JT】
・クラフトビールの基礎、販売方法
・税務署手続きについて

【OJT】・製造工程一部 【OFF-JT】・研修振り返り

1日目 2日目 3日目

AM

PM

25年の技術を伝授するOJT/OFF-JT研修

詳細・お問合せ・お申し込み

株式会社 丹後王国ブルワリー　ビール職人大学校

e-mail: info@tango-kingdom.com

所在地：京都府京丹後市弥栄町鳥取123


